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1* La solucién desinfectante debe tener una concentracion medible entre 60 y 80 ppm de acido peracético.

2*Alos 45 min, 1 hy 30 miny alas 2 hy 15 min se registra la temperatura alcanzada en aquellos lapsos de tiempo.

3* La materia prima debe estar a una temperatura entre 2 a 8° C para su envasado.

4* La temperatura permisible de los cuartos frios y el vehiculo de distribucion es 0+4° C.




